Nova solucao para
Reducao de acucar em produtos lacteos

A busca por produtos mais saudaveis nas géndolas vem aumentando ao longo dos anos.
Uma das grandes preocupacoes dos consumidores é a reducao de acucar e produtos que
mantenham a qualidade e sabor, mas que auxiliem na busca por habitos alimentares mais
saudaveis.

Atenta a essa demanda, a industria de laticinios vem investindo em inovacao e no desen-
volvimento de produtos com teor de aclcar reduzido. No entanto, um dos grandes desafios
para o setor é manter a qualidade sensorial do produto final, além de oferecer opgdes de
produtos clean label.

Alguns substitutos do acuicar geram residuais de sabor e por isso nao sdo boas opcoes para
aplicagao.

GreenSugar C

Com o desafio de manter a qualidade sensorial do
produto final, oferecendo também o apelo clean
label, a Prozyn apresenta GreenSugar C, uma
plataforma tecnoldgica totalmente natural compos-
ta por um sistema enzimatico. Capaz de fornecer

maior dulcor em derivados lacteos sem deixar sabor
residual, ele reduz o acucar adicionado em, no
minimo, 30%.

Aplicagao Beneficios

Reducdo do uso de sacarose e Redugdo de, no minimo, 30% de acglicar em
em formulacdes produtos lacteos

« Vantagens econdmicas

e Promove saudabilidade

e Aumento do dulcor sem uso de edulcorantes
e Facil aplicacdo




Testes realizados em bebidas lacteas UHT sabor chocolate apresentaram
uma reducao de 35% do aciicar adicionado. Em analises sensoriais ndo
houve diferencga significativa ao nivel de significancia de 5%. Foram aplicadas
as seguintes formulacdes:
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Ingredientes Formulacao padrao (%) Formulagao teste (%)
Soro de leite reconstituido 62,09 65,24

Leite integral pasteurizado 26,51 26,80

Acucar 10,00 6,50

Cacau em po 1,00 1,00

Mix estabilizante 0,30 0,30

Aroma de Chocolate 0,10 0,10
GREENSUGAR C - 0,06

Total 100 100
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achocolatado iogurt
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biosolutions for life

A Prozyn é uma das principais fornecedoras de ingredientes bioldgicos do pais.
Possui solucdes sob medida para as necessidades mais especificas dos clientes,
sempre baseadas na inovacao, tecnologia e melhoria da qualidade de vida. Oferece
uma linha completa de ingredientes para redugao de custo, otimizagao do processo
e melhoria da qualidade do seu produto.
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